
I miejsce w konkursie 

Producent: Wiejskie Wyroby Wędliniarskie  

Produkt: Szynka wędzona z Tarnówki 

Opis: 

Produkt zgłoszony przez Urząd Marszałkowski Województwa Łódzkiego 

Smak delikatny, aromatyczny, lekko słony. Zapach charakterystyczny dla wiejskiej wędliny 

wędzonej w tradycyjnej wędzarni. Mięso z szynki pochodzi ze świń hodowanych we 

własnym gospodarstwie rolnym a jeśli zapotrzebowanie jest większe, z gospodarstw 

okolicznych rolników zamieszkujących gminę Szadek. Do wędzenia używa się drewna 

liściastego – dębowego, olszowego lub drewna drzew owocowych z okolicznych sadów. 

Następnie szynka poddawana jest procesowi parzenia a po nim zostaje powieszona  

w przewiewnym miejscu aż do całkowitego wystygnięcia. Metoda wytwarzania szynki jest 

niezmienna od kilkudziesięciu lat. 

 

II miejsce w konkursie 

Producent: Cafeteria Espresso Artur Loryś 

Produkt: Lody jogurtowe 

Opis 

Produkt zgłoszony przez Urząd Marszałkowski Województwa Małopolskiego 

Smak świeżego naturalnego jogurtu z wyczuwalną nutą nabiału. 

Lody te, to 100 % surowców naturalnych. Głównym składnikiem jest mleko i jogurt 

pochodzący z Bocheńskiej Spółdzielni Mleczarskiej, działającej ponad 100 lat. Receptura nie 

zawiera konserwantów, barwników, dodatków chemicznych. Lody wyrabiane są metodą 

tradycyjną w skład czego wchodzi proces pasteryzacji i odpowiedniego zmrażania.  

 

III miejsce w konkursie 

Producent: Jadwiga Plesińska 

Produkt: Chleb tatarczuch 

Opis 

Produkt zgłoszony przez Urząd Marszałkowski Województwa Śląskiego. 

Chleb ciemny, gryczany, pulchny, wilgotny i słodki. Delikatny w smaku, o doskonałej 

kleistości. Pachnie tradycyjnie jak chleb. Jego ciemna barwa i słodki smak są zasługą mąki 

gryczanej oraz proporcji dodawanych składników. Chleb wypiekany z mąki gryczanej,  

z użyciem mleka, wody oraz drożdży. 

Słodki chleb tatarczuch od wieków towarzyszy odpustom i pielgrzymkom. Żarki, ze względu 

na Sanktuarium Matki Bożej Leśniowskiej patronki rodzin, od wieków mają bardzo silną 

tradycję odpustową. Od wieków wokół klasztornej bramy rozstawiały się kolorowe kramy  

i odpustowi goście kupowali ciemny, słodki tatarczuch. 

 


